La

La luzerne déshy-
dratée améliore la
qualité des pro-
duits laitiers. Une
nouvelle qui pour-
rait bien mettre
d'accord éleveurs,
zootechniciens et
| transformateurs.

1) Carte de visite
@ 300 vaches laitiéres
@ 2,3 millions de litres
@ 200 hectares

@ 35 salariés
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En direct de la ferme de Viltain

UZerne deshydratée
drague les AOC

Iezerme destodm-

[ée =, remargue
Michel Bégquignon, respon
sable d'élevage & la terme de
Viltain, 2 Jouy en Josas, dats
les Yvelines. « Dabord poser
remédier an mangue de i
Brosité de notre rafion de
base. Arsst parce gue ¢ est
wne sonrce proféigee noble
el parce gu elle armdliore 't
sanitarire du frovpegi », Bl
puis elle bénehicie d wne bon
e image aupees du conson-
mateur, Un « afimenr nafi-
re w, sans OGM, Les con-
sommateurs nows disent :
v les laping gt mangeaient
suar fes fermies de vios gravds-

- Y B DUE Oy oy
W Eﬁ, N onars nitilisd de fa

prEreies. L s S han poter
erx eS5F aussi bon pour vas
wiches. .. », ajoute Benoit Du-
pré, responsables de V'atelier
de transformation & la ferme
(e Wiltain,

Un effet sur la
qualité du lait

Puis, cerise sur le piteau,
la hizeme semble avoir un ef-
fet sur la qualité du lait et des
produits finis. « Er intégrans
de fa luzerne dans les rations
des vaches laitiéres, nous
YOS FEMANGRE qTLE £ ma-
fiéres prasses sonl lepererment
colordes et que le bewrre est
moins cassant, plus tarti-
wahle. Nows v attachons

Luzerme deshydratde ou pas, dans labsols peu imparte. 5 ce mest
que b qualite des Fourrzges déshypdratés ast plus constante

beaucoup o tiporlance, cal
MOLE EIIITSfOrmmons [He pars
f1e de motre quoti, Nows ven-
dewas e ladt et des vaowrets de
guealité dans de prands res-
tarirants partsieris, Line clien-
1éle gui recherche des pro-
duits de grealitd o, note Be-
noit Dupre. Zoatechniciens
el translormateurs s accor-
deraient done sur les vertus
de luzerne,

Luzerne déshvdratée au
pas, dans I'absolu peu im-
porte. Si ce n'est gque l'on
connait, wuiefois, les diffi-
culigs de réussite d'un foin
de luzerne. B, a contranio, la
stabilité de la qualité des
fourrages déshydratés. Ce
gue confirme Pétude dirigée
par V.Thénard, chercheur a
1TInra ** « Clest sous forme
de produit déshy- e



