Déshydratation
Les solutions durables

de la luzerne

Si les qualités et vertus de la luzerne sont avérées depuis des millénaires, la filiere déshydratation a quant
a elle longtemps eu mauvaise presse en raison de son caractére trop « énergivore ». Les importants efforts
en économie d'énergie, réalisés depuis 10 ans par les industriels, ont radicalement changé cette image, et
pourraient parvenir a ériger la luzerne comme une solution durable, 8 méme de contribuer & réduire la
dépendance frangaise et européenne en protéines végétales. lllustration de la métamorphose d'une filiére
avec la visite de Coopédom, basée en Bretagne.

« Avec la sécheresse de
cette année, I'usine est loin
de tourner a plein régime,
prévient Samuel Maignan,
responsable administratif
de Coopédom, coopéralive
de déshydratation basée a
Domagné, prés de Rennes
en [lle-et-Vilaine. Les stocks
de luzerne récoltée sont
moitié moins importants

que d’habitude et seule une
ligne de séchage sur deux
fonctionne.» Une seule
mais pas n'importe laquelle,
puisque le foyer en activité
est alimenté i 100 % en bio-
masse, c'est--dire a base de
plaquettes de bois, de sciure
ou de miscanthus, graminée
pérenne rhizomateuse com-
munément appelée « herbe
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i éléphant ». Cette derniére,
cultivée 4 proximité sur
400 ha, peut atieindre 3,5 m
de hauteur et permet d’obte-
nir 15 t de matigére séche par
hectare.

Le four & biomasse, ins-
tallé en aoiit 2009, monte
jusqu’a 800°C el accepte
des combustibles contenant
jusqu'a 50 % d’humidité. La

| .J..Ll ,,_Jl:@ AR Jdﬁdllb Jdﬁ ]IJJJ:JJ]dJ:)

e Mycotoxines

o Dérives de Ruminants

* OGM

Tel: 0800 908
email: info_

%

PECTLE-F = T *—:‘,w =

...LU]J.LI;'JJd

» Residus de Drogues
(Gaféine Théobromine)

e Microbiologie

0908 431

Il royue de I"alimentation animale « n° 639 - 3apiembre 2010

r@ne 0Qeneurope.com & ww W.neogenaurope Ar

capacité d’évaporation de
cette ligne de séchage est
de 20 tonnes d’eau/heure
{conire 24 t d’ean/h pour la
ligne de séchage fonction-
nant au charbon et/fou au
gaz naturel). Les économies
d'énergie (60 % d’énergie
fossile économisée depuis
2007) se gagnent aussi en
amont, par une amélioration




du préfanage : étape inter-
médiaire avant I'andainage,
le préfanage varie entre 12 &
36 h aprés une fauche & plat
el favorise ainsi I'évapora-
tion de I'eau de fagon natu-
relle (pour un gain de 3,5 %
de matiére seche, selon Coop
de France Déshydratation).
En arrivant plus séche a
I'entrée des fours, la luzerne
nécessite moins de combus-
tibles pour étre déshydratée.
Cette technique particu-
liere de préfanage implique
d'ailleurs un andainage
adapté, avec des machines
congues spécialement pour
constituer des andains de
luzerne bien élalés.

Depuis le printemps 2010,
la filiere déshydratation
peut valoriser la réduction
d’émissions de CO2 fossile
grice i un contrat passé avec
le ministére de I’Ecologie.
Les usines productrices se
sont regroupées sur la base
du volontariat {elles sont une
petite dizaine, dont Coopé-
dom, sur la vingtaine que
compte le syndicat) afin de
revendre les tonnes de CO,
non émises (650 000 t valo-

Aprés étre passée par le sécheur,
lo luzerne est cyclonée, la vapeur
d'eau monte por la chenunde. La
luzerne est ensuite orientée sort
vers les presses & granulés (pour
40 %) soit vers les presses & balles
{pour 60 2%}.

risées 4 10,5 € latonne) i la
Caisse des Dépdis et Consi-
gnations et 4 une société alle-
mande d’électricité (RWE).

Une plante garante
de la biodiversité

La France reste deuxiéme
avec une production de
823 000 t en 2008/2009 (der-
riére I'Espagne qui a produit
plus de 1,3 million de ton-
nes sur la méme période), et

La déshydratation de la luzerne permet de préserver les
qualités nutritionnelles et sanitaires de Ia plante (apport
en caleibm, oméga 3, amélioration du profil acide gras et
effet anti-acidose). De plus I'effet « by-pass » produit par la
déshydratation de la luzerne permet i une partie protéines
d'arriver sans dégradation ni fermentation dans P'intestin
de T'animal, Les recherches en cours i I'Inra de Theix ont
par ailleurs déja démontré que la consommation de luzerne
conteibuait & réduire les émissions de méthane des rumi-
nants,

La luzerne &5t consommée en majorité par les herbivores,
qu'ils soient ruminants (bovins, caprins. oving) ou non
{lapins et chevaux), mais elle est aussi vtilisée en aviculture
(notamment pour $4 teneur en pigments naturels qui per-
met d’obtenir une coloration des eeafs), ainsi gu'en élevage
porcin, en particulier pour les truies gestantes grice 4 son
apport de fibres. La luzeme déshydratée se présente sous
deux formes : en granulés {en vrac, en big bag ou en sac de
15 & 25 kg) bu en balles.

Enfin la-culture de la luzerne offre I'avantage de pouvoir étre
gardée pendant froi$ ans au moins sur Ja mé&me parcelle, 4
raison de troi§ ou quatre coupes par an, ¢e qui lui octroie un
rendement moyen de 12 t/ha/an {le rendement le plus fort
étant obtenu lors de la deuxitme année).
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Samuel Maignan,
responsable
adrmnistratif

de Coopédam,
devant une
plantation de
miscanthus : « Le
miscanthus est
une graminee
pérenne qui
apparait comme
un combustible
proche du bois.
Nous {'avans
planté en 2007
afin d'alimenter
natre four &
biomasse nstalle
en 2009. »

concentre §0 % de sa produc-
tion en Champagne-Arden-
nes. « Pourtant on observe
une chute des surfaces de
70 % en trente ans », souli-
gne Eric Guillemot, direc-
teur de Coop de France Dés-
hydratation (ancien SNDF).
Conscient de la compétitivité
moindre de ce produit normé
et de qualité, Eric Guillemot
espére toutefois un «sur-
saut » de la filiere, « car c'est
la plante la plus conforme
au Grenelle de I'Environne-
ment : on peut méme la qua-
lifier de véritable symbole du
développement durable ». Et
de rappeler que la luzerne
renforce la biodiversité (par
sa sobriété en pesticides, sa
protection de l'eau, sa capa-
cité a fixer lazote atmos-
phérique et & absorber prio-

ritairement les nitrates des
sols...), et qu'elle appartient &
une filiere courte : les usines
se trouvent en effet 4 proxi-
mité des champs (voire au
milieu), le développement
de l'approvisionnement en
biomasse pour 'énergie (qui
concernera l'ensemble des
coopératives d’ici 2012) se
fait également au maximum
&M circuits courts.

Enfin et surtout c’est
une plante exceptionnelle-
ment riche en protéines :
la luzerne produit en effet
2500 kg de protéines/ha
guand le soja en produit
autour de 800. Un aspect
essentiel a faire valoir pour
la filiere, qui devrait ainsi
bénéficier des aides aux
cultures protéiques prévues
dans le plan du gouverne-

Coopédom a €€ créée en 1969 par un groupements d’agri-
culteurs de la région de Domagné (Ille-et-Vilaine) qui vou-
laient améliorer la conservation de I'herbe et qui sont allés
s'inspirer des techniques utilisées dans la Marne pour dés-
hydrater le fourrage. La coopérative fonctionne aujourd hui
avec 31 salariés permanents. Forte de 650 adhérents actifs
{essentiellement des producteurs de [aif) établis sur 30 km
autour de Domagné, Coopédom exploite 1 500 ha de luzerne
et 2 500 ha de graminées {et autour de I 200 ha de mais
épi et plante entiere) pour produire 40 000 t de fourrages
déshydratés (dont 18 000 t de luzerne).

La récolte (qui fonctionne en 2x8) s’effectue parcelle par
parcelle et le traitement des lots se fait de manigre indivi-
duelle. Latelier de déshydratation est équipé de deux lignes
de séchage (¢n biomasse et au charbon et fon gaz naturel),
pour une capacité totale de 42 000 | d'évaporation/heure, La
luzerne séchée peut étre conditionnée en granulés (6 pres-

ses) ou en balles (2 presses).
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Coopédom produit ou total 40 000 tonnes de fourrages déshydrates.
Chaque parcelle est traitée individuellement et permet aux adhérents de
récuperer leurs propres lots

ment 4 partir de mars 2012,
date i laquelle se termine
le régime des soutiens spé-
cifiques & la production de
tourrage séché. Le plan
protéine pourrait consister
en des aides directes & I'hec-
tare pour le producteur, au
méme titre que le plan pro-
téagineux-graines déji en
place actuellement.

Vers une
diversification
Contrairement i [a ten-
dance nationale, Coopédom
voit ses surfaces de luzerne
augmenter : « De [ 500 ha
il y a deux ans, nous som-
mes passés a 1700ha
cette année, et nous visons
2 000 ha pour 2012 », pré-
cise Samuel Maignan, qui
rappelle que cette filiere
déshydratation est née de la
volonté de garantir I'autono-
mie fourragere des éleveurs
tout au long de I'année, les
placant ainsi « ai maximum
@ labri des fluctuations du
marché ». Celte particularité
bretonne caractérisée par
une augmentation des sur-
faces s’explique en partie du
fait que la luzerne est & 80 %
produite dans des régions
céréaliéres, en Champagne-
Ardennes, oit le choix du blé
répond souvent i une « sim-
plification » recherchée par
les exploitants. Ces derniers
comparent la marge hectare
de la luzerne et du blé, alors
que « cette marge est sen-
siblement équivalente sur

une moyvenne de 3-4 ans,
souligne Samuel Maignan.
La luzerne connait simple-
ment des variations plus
lentes. »

Coopédom, comme de
plus en plus de coopérati-
ves productrices de luzerne,
cherche aussi & diversifier
son activité, en commer-
cialisant par exemple des
produits complémentaires,
tels les granulés de bois,
vendus aux particuliers
pendant I'hiver. L'activité
commerciale fait d’ailleurs
I'objet d’une filiale & part
entiere, CVDA, qui gére la
vente des excédents et fabri-
que des aliments (autour de
14 000 t/an), notamment
des rations séches fibreuses
pour vaches laitieres et des
aliments pour génisses.

Sarah Le Blé

« Les granulds de 10 mm, et surtout
le conditionnement en balles, sont
la fibre privilégiée pour l'activrté
rumination », soufigne Samuel
Maignan.
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